HeimatGenuss ,ganz privat”
Bestellen, abholen und zuhause geniel5en!

Diese Karte ist bis zum 20. Dezember 2020 giiltig!

Der GenussTipp der Woche

Saftiger Braten von der halben Ente
in seiner eigenen Sof3e mit wiirzigem
Apfelblaukraut & hausgemachten
Semmelknddeltalern?3APECKN

Hei3e Abholung pro Portion....15,90 €
Kalte Abholung pro Portion.....14,90 €

Unsere Weinempfehlung
2018er André DQW * trocken®
WV Freyburg * Saale-Unstrut
angenehmes Tannin, kréftig, beerige Noten,
am Gaumen spielen Kirscharomen
1 Flasche
6 Flaschen.

Suppe der Woche

Rahmsiippchen vom heimischen Kiirbis
mit gerdsteten Kiirbiskernen &
unserem hausgebackenen BrotP¥HM

Unsere Weinempfehlung

2018er Rosé DQW * halbtrocken®

WV Freyburg * Saale-Unstrut

frische Saure, fruchtige Aromen erinnern

an Himbeeren & Erdbeeren, schones Finale
1 Flasche...... 11,90 €
6 Flaschen....... 59,90 €

Hei3e Abholung pro Portion.......5,90 €
Kalte Abholung pro Portion........ 4,90 €

Salat der Woche

Frische Blattsalate & knackiges Gemiise
mit Ziegenkasetalern, gerostetem
Kerne-Mix und Orangen,

an Apfelsinendressing”!?®

Unsere Weinempfehlung

2019er Griiner Silvaner * trocken®
Thiiringer Weingut Zahn

Ananas & reife Birne in der Nase,

am Gaumen reife Apfel, satter Schmelz

Kalte Abholung pro Portion........ 9,90 €

Vegi der Woche

Hausgemachte Spaghetti
mit mediterranem Gemiise
& einer Sof3e von
italienischen Tomaten

Hei3e Abholung pro Portion.......9,90 €
Kalte Abholung pro Portion ... 8,90 €

Unsere Weinempfehlung

2018er Negroamaro * trocken®

Weingut Vigneti del Salento * Apulien
weiche Tannine, Aromen von Waldbeeren
& Kirsche intensiv, mit langem Finish

1 Flasche............. 9,90 €
6 Flaschen.......... 49,90 €

Wilder HeimatGenuss

Roulade vom Hirsch

mit Bacon-Zwiebel-Champignon-Fiillung
an einem Blaukrautpiiree &
Nusskartoffeln?3APEGCKN

Hei3e Abholung pro Portion....19,90 €
Kalte Abholung pro Portion......18,90 €

Unsere Weinempfehlung
2017er Dornfelder DQW * lieblich®
WV Freyburg * Saale-Unstrut
schone Saure, gehaltvoll, intensive Noten von
Kirsche, Holunder & Brombeere, sii3es Finale
1 Flasche
6 Flaschen..

Ringhotel Jagerhof
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NikolaistraBe 51 - 06667 Weil3enfels
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Fax: +49(0)3443/334100 Einfach scannen:
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HeimatGenuss ,ganz privat”
Bestellen, abholen und zuhause genief5en!

Diese Karte ist bis zum 20. Dezember 2020 giiltig!

Doppelt geklopft

Tomahawk vom Schwein
in einer Semmelpanade gebraten

mit Speckbohnchen & Bratkartoffeln

Unsere Weinempfehlung

2018er ,,1451“ Grauburgunder * trocken®
Unser Eigener von der WV Freyburg
lachsfarbene Reflexe, elegante Séure,
feinfruchtig, schone Lange, Bronzemedaille

1 Flasche
6 Flaschen

ADKN

Heil3e Abholung pro Portion.....19,90 €
Kalte Abholung pro Portion......18,90 €

..und was Siiles zum Dessert

Unsere hausgemachte Rote Griitze
von Waldfriichten
mit Vanillesahnesof3e*¢P

Fast wie selbst gemacht

Unsere Garten-Limonade
Zitrone - Garten-Limonade
Orange - Garten-Limonade
Pink Grapefruit - Garten-Limonade

Kalte Abholung pro Portion........ 4,90 €

Tagliche Bestellung unter 034 43 - 33 40 rund um die Uhr méglich.
Abholung Mo. - Fr. von 16.00 bis 20.00 Uhr, Sa. - So. 12.00 bis 20.00 Uhr.

Gern konnen Sie ohne telefonische Vorbestellung zu uns kommen und das leckere Essen abholen.
Planen Sie dafiir bitte je nach Gericht und Bestellaufkommen eine kurze Wartezeit ein.

. Ab sofort konnen Sie unseren Ginsebraten auch ,Gans bequem® daheim geniel3en!

Saftiger Gansebraten in seiner eigenen Sof3e
mit Apfelblaukraut, Griinkohl & Thiiringer Kl6Ben?3APECKN
Warmabholung: Sie holen sich Ihre Gans heif3 und servierfertig bei uns ab.

Kaltabholung: Bei Kaltabholung schenken wir Ihnen pro Feinschmecker 2,00 €.
(Eine kleine Anleitung zum Erwarmen ist selbstverstandlich beigefiigt)

Die Gans wird durch uns vorportioniert. Nur auf Vorbestellung moglich (mindestens
24 Stunden & nur solange der Vorrat reicht). Angebot gilt nicht an Feiertagen
(halt bei Einhaltung der Kiihlkette bis zu 3 Tage)

Halbe Gans (ca. 2,3kg Rohgewicht) mit Beilagen fiir 2 Feinschmecker: .......
Ganze Gans (ca. 4,6kg Rohgewicht) mit Beilagen fiir 4 Feinschmecker: .
Halbe Gans (ca. 2,3kg Rohgewicht) ohne Beilagen fiir 2 Feinschmecker
Ganze Gans (ca. 4,6kg Rohgewicht) ohne Beilagen fiir 4 Feinschmecker: ........ 59,90€

Und dazu einen guten Haus-Tropfen von Saale-Unstrut: 1 Flasche ab
Wahlen Sie Ihre LieblingsTropfen aus unserer Schatzkiste, 6 Flaschen ab
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