FeierTag

Wir konnen von guter Kiiche, aufmerksamen Service und
zufriedenen Gasten einfach nicht genug bekommen. Das ist 2, &
wohl einer von vielen guten Griinden, warum unsere Gaste Wen. un dw‘\c\*"
ihre FeierTage in unserem Haus so lange in bester Erinne-
rung behalten.

Fiskaltes Angebot fiir Ihre Feier

FeierTage sind immer ganz besondere Tage, egal ob privat
oder geschaftlich. Wir setzen Sie dabei in den Mittelpunkt.

o
Lassen Sie sich vom GastGeber-Gen unserer WeinGeister
anstecken und erleben Sie uns in HochstForm.
Aus Thren Wiinschen zaubern wir ein einzigartiges Event.

Alles. Au3er gewohnlich.

Fir die heiBen FeierTage bieten wir Ihnen ein eiskalt
kalkuliertes Angebot.

20 + 26 =27

25=25,00¢€

fiir unsere GetrankePauschale fiir die Dauer von

5 Stunden + 1 Stunde geschenkt (ab der 7. Stunde
jede weitere Stunde 4,00 € je Gast)

(inklusive Sekt, Frucht-Secco, Weine, Bier, alkoholfreie
Getranke, HeiBgetranke und Spirituosen nach Vorgabe)

+
26 = 26,00 €
fur eines unserer zwei GenussBuffets

27 = gilt ab 27 beGeisterten Gasten!
Giltig bis 31.08.2018.
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GenussBuffet , Rustikal®

Ochsenbéackchen in
Rotweinsol3e mit
Apfelblaukraut &

Thiringer Kartoffelkl6Ben

Waldpilzcremestippchen
trifft Wildrahmstippchen

kkk
Gallanders Schlachteplatte Ragout vom heimischen
Wild in kréftiger RahmsoBe
mit getrockneten Waldpil-
zen, Schinkenrosenkohl &

Nusskartoffeln

Filet vom Kohlerfisch
in Kase-Eihulle
auf Blattspinatbettchen mit
indischem Duftreis

kksk

Salami-, Schinken-
& Bratenvariation

Kasebrett mit
Trauben & Niissen

*%kk

Gurkensalat

mit Dilldressing
Hausgemachte Rote

Blattsalate mit
Griitze mit VanillesoBBe

knackigem Gemtse
Tomatensalat mit Zwiebeln Limettenschnitz
& Hirtenkasespanen
Schokoladenmousse

ok mit Karamellsof3e

Zitronenschaumcreme mit

GenussBuffet ,Mediterran®

Tomatenstippchen mit
Basilikumsahne trifft

Karotten-Ingwerstippchen

kekok

Variation von Antipasti
Kéasebrett mit
Trauben & Niissen

Auswahl von
Schinken & Salami

kokok

Griechischer Bauernsalat
mit Hirtenkase

Blattsalate mit
knackigem Gemiise

Tomate trifft Mozzarella
& Rucolapesto

kokok

Schweinelendchen in einer

Sahnesof3e mit frischen

Champignons und
Tomaten-Gnocchi

Maispoulardenbrust auf
mediterranem Gemiise
mit Rosmarinkartoffeln

Buttermakrele im
Baconmantel auf
Blattspinatbettchen
& indischem Duftreis

kokk

Wagner s Tiramisu
im Glaschen

Obstcocktail mit
Orangenlikor

Panna Cotta mit
Waldbeerenragout

FeierTag - Getrankepauschale ,25 + 26 = 27

Spirituosen & Likore

Ramazzotti & Jagermeister,
Irish Cream Likor, Kokos-,
Kirsch-, Pfefferminz- &
Eierlikor, Wilthener
Goldkrone, Feiner Alter
Wilthener, Obstler
& Williams Christ,
Grappa, Dry Gin, Wodka,
Bacardi Rum, Johnnie
Walker, Jim Beam

Erfrischungsgetranke

Bitter Lemon, Tonic Water,
Ginger Ale & Apfelschorle,
Gansefurther Mineralwas-

ser feinperlig & naturell,

Granini Orange, Apfel &

Multivitamin, Coca Cola,
Fanta und Sprite

Weille Weinauswahl
,1451° — unser Hauswein
2016er WeiBburgunder DOW
trocken * Saale-Unstrut

Aperitifauswahl
Campari Orange
Hugo & Sprizz

2016er Bacchus DQW

Sekt & Secco lieblich * Saale-Unstrut

Rotképpchen Sekt
trocken & halbtrocken
Rotképpchen Frucht-Secco

Biere

Premium Pils vom Fass &
Kostritzer Schwarzbier,
Beck's Alkoholfrei,

Rote Weinauswahl
,1731° — unser Hauswein
2016er Blauer Zweigelt DQW
trocken * Saale-Unstrut

HeilBe Getranke

Rosé Wein
Franziskaner Kaffee, Espresso,
HefeweiBbier hell Cappuccino, Schokolade,
Teeauswahl

,1632° — unser Hauswein
2016er Rosé DQW 2014er Dornfelder DQW
halbtrocken * Saale-Unstrut  lieblich * Saale-Unstrut & Alkoholfrei



