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~Regio is(s)t sexy®“

Herzlich wildkommen im Wein- & Wildhotel Jagerhof

Als wir vor iiber acht Jahren unser Konzept
,Regio is(s)t sexy®“ entwickelt haben,
konnten wir noch nicht ahnen, welchen Be-
darf es dafiir geben wiirde. Mit unserer
neuen Speisenkarte gehen wir unseren
Weg noch konsequenter weiter. Dabei
legen wir groBten Wert auf Regionalitat
und Frische.

Heute ist es doch oft so, dass Lebensmittel
bereits viele 1.000 km zuriickgelegt haben,
bevor sie bei uns in der Kiiche und dann bei
Ihnen auf dem Teller landen.

Das dabei Frische und Gesundes haufig auf
der Strecke bleiben, ist leider ganz ,natr-
lich®.

So essen wir heute Erdbeeren aus China,
Pilze aus Neuseeland und das Fleisch aus
der Massentierhaltung Uruguays. Und die
frischen Tomaten aus Holland decken viel-
leicht unseren Wasserbedarf pro Tag, sind
aber von echtem Geschmack so weit ent-

fernt, wie der Pinguin vom Nordpol.

Leider geht der Weg der heimischen
Gastronomie immer mehr in diese falsche
Richtung. Viel und billig kann nicht ,der
Weisheit letzter Schluss® sein. Genau die-

sem Trend mochten wir an dieser Stelle
entgegen wirken. Naher bedeutet in vielen
Fallen auch besser. Fiir uns heif3t regionale
Identitat aber auch regional handeln, ein-
kaufen und kochen. Das Gute daran ist:
unser Essen schmeckt einfach besser, sexy
eben.

Im Jahr 2008 sind wir mit dem Titel ,Gast-
lich Saale-Unstrut® ausgezeichnet wurden.
2011 und 2014 wurde dieser Titel erfolg-
reich bestétigt. Dies ist fiir uns Verpflich-
tung - Regionales auf den Tisch zu bringen.

Dazu gehoéren neben den bekannten Saale-
Unstrut-Weinen auch ausgewéhlte Speisen.

So beziehen wir Rind- und Schweinefleisch
von der Landfleischerei Gallander aus Wie-
debach, den Fisch aus der Weillenfelser
JFischerei am alten Saalearm®, Eier aus
Steuden, Obst, Gemiise, Pilze, Nudeln und
Kartoffeln von regionalen Anbietern und
Erzeugern. Und fiir die Wildspezialitaten
gehen die Jager in den heimischen Revie-
ren ,vor der Haustiir” fiir uns auf die Jagd.

Herzlichst
Uwe Weigelt & seine WeinGeister




Die kleine regionale WeinProbe der WeinGeister

Kennen Sie das auch? Sie sitzen im Restaurant. Der Service kommt und fragt Sie, welchen Wein Sie denn trinken méchten.
Entweder haben Sie bis jetzt noch nicht gewéahlt oder Sie konnen sich bei der groBen Auswahl einfach nicht entscheiden.
Dieses Problem nimmt Ihnen jetzt unser FlaschenGeist ,Drei aus Neun® ab.

Sie finden auf dieser Seite neun hervorragende Weine aus der Region.

Nun wahlen Sie sich drei Weine aus & wir servieren Ihnen nacheinander drei Minischoppen (a 0,101).

Unser Preis fiir die 3 Weine Ihrer Wahl a 0,101 fiir zusammen nur 8,99 - Prosit!

1. FlaschenGeist ,weif} & trocken”
2015er Weiburgunder Spatlese ,1451°
Der eigene Weil3e der WeinGeister®
feinrassige Saure, schone Frucht erinnert
an Birne und Apfel, langes Finale

4. FlaschenGeist ,rot & trocken®
Rotwein-Cuvée , 1713
Der eigene Rote der WeinGeister®
feines Tannin, Aromen von Holunder,
Brombeere & Kirsche, unkompliziert

7. FlaschenGeist ,rosé & trocken®
2014er Rotling (Baccus & Portugieser)
Weingut Beyer * Saale-Unstrut®
frische Saure, fruchtig, florale Noten,
intensives Finale mit Stachelbeernote

2. FlaschenGeist ,weil3 & halbtrocken"
~Poet* WeiBwein-Cuvée DQW
Winzervereinigung Freyburg®

ausgepragte Saure, Aromen vom
Weinbergpfirsich und Stachelbeere

5. FlaschenGeist ,rot & trocken®
2014er André DQW
Winzervereinigung Freyburg®

harmonisches Tannin, warm, gehaltvoll,

beerige Aromen, feiner Nachhall

3. FlaschenGeist ,weil3 & lieblich*
2016er Bacchus DQW
Winzervereinigung Freyburg®
angenehme Sdure, Aromen von Muskat
und Cassis, fruchtsiiBes Finale

6. FlaschenGeist ,rot & lieblich*
2014er Dornfelder DQW
Winzervereinigung Freyburg®
weiche Tannine, tiefdunkel, siiffig,
intensive Kirsch- und Beerenaromen

9. FlaschenGeist ,rot & feinherb*
2015er Blauer Zweigelt WeiBherbst DQW
Thiiringer Weingut Zahn®
feinherb, duftig, schones Saure-StiBe-Spiel,
Aroma von roten Johannisbeeren
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Probieren Sie doch einmal
unsere , Jubilaumsweine*

Diese hat unser Sommelier gemeinsam
mit der Winzervereinigung
in Freyburg exklusiv fiir unser
Haus ausgesucht und abgefiillt!

,2Unser erster Wein*
2015er WeiBburgunder Spatlese ,1451“
Der trockene Wei3e der WeinGeister
feinrassige Séaure, schone Frucht
erinnert an Birne und Apfel, langes Finale

,unser zweiter Wein*
Rotwein-Cuvée ,1713%
Der trockene Rote der WeinGeister
feines Tannin, Aromen von Holunder,
Brombeere & Kirsche, unkomplizierte Lange

,2Unser dritter Wein*
2014er Portugieser Weiherbst ,,1632“ ¢
Der halbtrockene Rosé der WeinGeister
spritzige Saure, fruchtige Waldbeernoten,
frisch, mit einer schonen Lange

0,101 3,20

0,201 5,40

0,751 18,90
FlaschenPost 9,90




15er Miiller Thurgau DQW¢
WV Freyburg * Saale-Unstrut
trocken, feine Saure, frisch,
dezentes Muskatbukett mit schoner Frucht,
ein typischer Miiller Thurgau aus der Region

0,101
0,201
0,751
FlaschenPost

2,90
4,90
17,90
9,90

14er Silvaner DQW¢
Winzerhof Gussek * Naumburg * Saale-Unstrut
trocken, blumig, wiirzige Nase,
kraftiger Korper, weiche Saure,
harmonischer Abgang mit finaler Lange

0,101
0,201
0,751
FlaschenPost

4,70
7,90
27,90
15,90

Weiller WeinGeist im Glas

15er Sauvignon Blanc DQW¢
WG Thiirkind * Grost * Saale-Unstrut
halbtrocken, knackige Saure, herrlich intensive
Frucht, Aromen von Kiwi, Stachelbeere, Paprika
& Zitrusfriichten, mit bestechendem Finish

0,101 4,50

0,201 7,70

0,751 26,90
FlaschenPost 14,90

14er Lugana DOP®
Cattulliano * Pratella * Venetien
trocken, fein eingebundene Saure, filigrane
Fruchtaromen verbinden sich mit fiilliger Lange,
der perfekte Speisenbegleiter

0,101 4,90

0,201 8,30

0,751 28,90
FlaschenPost 16,90

16er Bacchus DQW¢
WV Freyburg * Saale-Unstrut
lieblich, frisch, angenehme Saure, schone
Muskatnote, feine Frucht, mit siiBer Lange

Unser Lieblingsweingut von der Mosel!
15er Riesling Hochgewéchs ,Grauschiefer* DQW®
Weingut Theo Loosen * Klotten * Mosel
trocken, frische Saure, mit intensiven Fruchtaromen,

0,101
0,201
0,751
FlaschenPost

2,90
4,90
17,90
9,90

ein typischer Moselriesling mit schonem Finale

0,101 3,50

0,201 5,90

0,751 20,90
FlaschenPost
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ppchen vom vom heimischen
en Reh, i und Reh, verfeinert
-

e it ei uss feinem Sherry*¢

4,90 =

Stippchen von italienischen
eischtomaten verfeinert mit
Basilikumsahne
d Kaseblatterteigstange®P

4,90
,HalloWien*

vom Freyburger Kiirbis
it Kurbiskernol und
Kirbiskernen®*




Carpaccio ist laut der Legende eine
Kreation aus Harry's Bar in Venedig.

Der damalige Inhaber Guiseppe Ci-

priani entwickelte dieses Gericht fiir

,WildTello Tonato*

zarte Tranchen
vom Hirschkalbsbraten
tiberzogen mit einer
Thunfisch-Kaperncrem

an eine

WeinGeister - ABC

seine Stammkundin Contessa Amalia
Nani Mocenigo.

Diese durfte nur noch rohes Fleisch
zu sich nehmen. Mit seiner Namens-
gebung huldigte er dem berithmten

venezianischen Maler Vittore Carpac-
cio. Dessen Markenzeichen waren die
leuchtenden Rottone, welche dieser
besonders gern in seinen Bildern ver-
wendete.
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an einem knackig
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,Es gibt drei Dinge, die eine Frau aus dem Nichts herzaubern kann:
einen Hut, einen Salat und einen Ehekrach.” (Mark Twain)
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Unsere Flammkuchen sind fiir alle Gaste, welche eigentlich
keinen Hunger (aber Appetit) haben. Diese sind hauchdiinn,
handbelegt und werden nach Elsasser Art knusprig gebacken.
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FrischFisch hier in Weil3enfels?

FrischFisch hier in Wei3enfels? Wie geht denn das? Fiir uns kein wirkliches Problem.
Direkt am ,alten Saalearm* gibt es eine kleine aber feine Fischerei. Hier werden unter natiirlichen
Bedingungen ausgewahlte Fische geziichtet. Damit garantieren wir FrischFisch in bester Qualitét.

,<ForellenQuintett" ~2AnglerLatein”

fangfrisch verarbeitete Spezialitét fangfrisch verarbeitete Spezialitat
der WeiBlenfelser Fischerei der WeiBBenfelser Fischerei

gebratene Regenbogenforelle gefiillt Filet von der Lachsforelle auf der Hautseite gebraten,
mit finf verschiedenen Krautern an einem an einem Bett von Tomatengemiise mit einer Spur
kleinen Salatensemble & Petersilienkartoffeln*5P Vanille & Pesto-Spaghetti 4 la Jagerhof*BPEM

17,90 18,90

Die Empfehlung der WeinGeister

2015 Auxerrois ,Weimarer Poetenweg“ DQW®
trockener Burgunderwein, Aromen von Holunderbliiten, Birnen und Niissen,
am Gaumen mit feiner Grapefruitnote, dezente Saure, angenehme Frische

0,101 - 3,50 *** 0,201 - 590 *** 0,751 - 20,90 *** FlaschenPost -
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Pssst. Wenn Sie jetzt noch nicht sicher sind, was Sie heute essen mochten, dann lassen Sie unsere
Stammgaste fiir Sie auswéhlen. Die nachsten ,Vier” sind die Lieblingsgerichte unserer Stammgaste.
Und die sollten ja wohl am besten wissen, was schmeckt.

Guten Appetit!

- HolzFaller-Steak
extra groﬁé Steak vom Schwemenacken

(400g Rohgewicht) eingelegt in eine
nade und im Ofen ,gebacken®, an Wei
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..fiir unsere kleinen Stammga

!inder sin' uns besonders gern gesehene Gaste. DarL')eisen sie bis zum 3. Lebensjahr bei uns gratis.

Kinder ab 4 zahlen pro Gericht 4




Auch bei den kleinen Versuchungen nach dem Essen sind wir Anders. Aber nicht artig.

So verfiithren wir Sie mit unseren ,Sti3en Tanten®.

,Sufle Tanten® - das sind kleine Kostlichkeiten & echte Versuchungen!

1 siiBe Tante 2,40

Wir servieren diese ,Kleinen® als Miniportionen.

3 sii3e Tanten 5,90

,Tante Dani*

Mangosorbet®
mit Mango-Secco®
aufgefillt

,Tante Martina”

Martina's Vanilleeis*P*M
mit heiBen Himbeeren

,Onkel Thomas*“

warmes
Schokoladenkiichlein
mit fliisssigem Kern*

,Tante Rosi*

SchokoladenmousseAPXM.0
mit Karamellsof3eP

Apfelpiiree® &

L J

ir Deutschen lieben ,Ihn®, den
leinen Schwarzen danach!
Espresso zum odes
Dessert. Abe
ewusst? Derk
Wurzelna

Jetzt noch einen kraftigen Espresso? nur 2,00
..oder doch gleich einen Doppelten? nur 3,10




Ein gutes Essen beginnt man immer mit etwas...

,<FasanenBeere“ - Der Aperitif der WeinGeister

Sanddorn-Sprizz° - ein fruchtiger Sanddornlikér auf Eis,
mit trockenem Sekt aufgefiillt & garniert mit einer Orangenscheibe

24cl- 5,55

,BierErnst“ - das Vorspiel vom Fass

Das (nicht nur fiir) Manner-Mini
Beck's Premium Pils vom Fass 20cl 2,22

Klassisches VorSpiel

Martini Vermouth®
bianco, extra dry, rosso

Campari Orange'

Campari mit Orangensaft 20cl 5,90 ) ) .
“Piccolochen” von Rotkappchen

,opritz der WeinGeister” ,Traditionsmarke“¢ Piccolo * trocken

Aperol auf Eis, ,Traditionsmarke“® Piccolo * halbtrocken

mit trockenem Sekt aufgefiillt® 24cl 5,50 ,Traditionsmarke“¢ Piccolo * Rosé

Emilio Lustau Sherrve ,Iraditionsmarke“c Piccolo * Alkoholfrei
milio Lustau Sherry 020l 550

Wahlen Sie den Favoriten -
aus unserer Sherrykarte 5c1 4,20 0,751 15,90




,Bier ist iberzeugendste Beweis dafiir,
sott den Menschen liebt und ihn gliicklich sehen will.“
Benjamin Franklin

'-
-
BierGeist

Hasseroder Premium Pils vom Fass
Hasseroder Schwarzbier vom Fass

0,301

0,501
Beck's Pils vom Fass

0,301

0,401

Hasseroder Radler mit Sprite

Hasserdder Radler mit Waldmeistersprudel
Hasserdder Radler mit Himbeersprudel
Hasserdder Diesel mit Cola

0,301 2,70
0,501 4,10




GanseWein

Gansefurther Mineralwasser Apfelsaft

in.der Cplani—Design—FlaSChe Orangensaft

feinperlig & still _
0251 2.10 Grapefruitsaft
0,751 4,70 Ananassaft

Traubensaft
SiiBe Erfrischung Tomatensaft
Coca Cola?3, Coca Cola Light?3, Multivitaminnekt
Fanta2, Sprite, Mezzo Mix23 ultivitaminnextar
0,331 2,60 Bananennektar
0,501 3,90 Kirschnektar

Génsefurther Erfrischungsgetranke
in der Colani-Design-Flasche

Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon
0,251
0,501

2,50

3,90
Apfel-Schorle
Kirsch-Schorle

Grapefruit-Schorle

,Grine Minna“
spritziges Wasser mit Waldmeistergeschmack?

Trauben-Schorle
Rhabarber-Schorle

,RotBart"

spritziges Wasser mit Himbeergeschmack?

0,301 2,50
0,501 3,90

FruchtZwerg ,Granini®

FruchtWasser

100% Frucht
100% Frucht
100% Frucht
100% Frucht
100% Frucht
100% Frucht
50% Frucht
30% Frucht
50% Frucht




Sherry ,Emilio Lustau®

Aus der Gegend rund um die stidspanische Stadt Jerez kommt einer der
auBBergewohnlichsten Weine - der Sherry aus dem Hause ,Emilio Lustau®.
Der Boden, das besondere Klima, viel Sonne und der ,Poniente” - der
feucht-warme Wind vom Atlantik - préagen diesen Sherry.

Das Gut wurde 1896 gegriindet und ist bis heute in Familienhand.

In mehr als 20.000 Fassern lagern die Weine und finden in der Bodega ganz
besondere Bedingungen fiir einen einzigartigen Sherry.

Manzanilla ,Papirusa“ Reserva Sherry
ein leichter knochentrockener Sherry, zart, feingliedrig und ausgewogen, strohgelbe Farbre-
flexe, duftet nach Salzmandeln und Waldpilzen, der feine Aperitif, welcher kiihl getrunken wird

Fino ,Jarana” Reserva Sherry
ein vollig trockener Sherry, mit einem fruchtig frischen Charakter, hellgelbe Farbreflexe, leicht,
erfrischend und verspielt, nussig im Duft, der elegante Aperitif, der kiihl getrunken wird

Amontillado ,Los Arcos” Reserva Sherry
ein halbtrockener Sherry, duftet nach Pflaumen, Mandeln & Karamell, feinfruchtig, mit gold-
braunen Farbreflexen, mit einem zartwiirzigem Nachhall, ein Begleiter zu wiirzigen Speisen
und Kése, wird bei Raumtemperatur serviert

,Deluxe Cream” Reserva Sherry
ein lieblicher Sherry mit dunkelbraunen Farbreflexen, im Duft erinnernd an Dorrpflaumen,
Mokka und Niisse, mit einer exzellenten Tiefe und verspielter Geschmacksintensitét,
ein Begleiter fiir Desserts & Kuchen, wird bei Raumtemperatur serviert

Glaschen mit 5cl - 4,20
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,Wir sind gute Gastgeber und wir wollen, dass Sie gesund bleiben”

Zusatzstoffe in Lebensmitteln

Eines unserer wichtigsten Anliegen ist es, dass Sie gesund bleiben. Leider finden wir heute in vielen Lebensmitteln
Zusatzstoffe, welche Allergien und oder andere ungewiinschte Reaktionen auslosen kénnen. Um Sie davor zu bewahren,
fithren wir mogliche Zusatzstoffe in unseren verwendeten Gerichten als Zusatzliste auf.

Liste der Zusatzstoffe

mit Farbstoff mit Schwarzungsmittel mit StiBungsmittel

mit Konservierungsstoft mit Phosphat mit Phenylalaninquelle
mit Antioxidationsmittel mit Milcheiweil3 gewachst

mit Geschmacksverstérker koffeinhaltig mit Nitritpokelsalz

mit Schwefeldioxid chininhaltig

Hinweis fiir Lebensmittelallergiker

Seit Dezember 2014 sind durch die Bundesregierung neue Bestimmungen in Kraft getreten. Diese regeln den Umgang
und die Kennzeichnung bestimmter Stoffe und Erzeugnisse, welche Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen konnen.
Sie sind uns als Gast besonders wichtig. So haben wir eine spezielle Speisenkarte entwickelt, welche diese Allergien
bei jedem Gericht getrennt ausweif3t.

Liste der Allergene

Fier und daraus gewonnene Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse Schwefeldioxid und Sulfite Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse Sojabohnen und daraus gewonnene
Erzeugnisse Glutenhaltiges Getreide und daraus Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse gewonnene Erzeugnisse Weichtiere und daraus gewonnene
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Schalenfriichte und daraus gewonnene kann Spuren von allen Gruppen enthalten

Alle Preisangaben in dieser Karte sind in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




So s, 11.00 - 14.30 Uhr

Ab sofort bekgmmen Sie zum Sonntags-Familienbrunch nochime

Wir bieten Ihnz':h-den klassischen Sennhtags-Familien-Brunch mitbs
sechs Hauptgerich*b-n,-einem kalten Buffet, zwei Suppen und einem
Dessertbereich fiir nur 21,90 € pro Gast.

Und ganz neu ist unser Familienbrunch mit FestPreis fiir ,festliche® 8,b0 € me
Hier ist eine groBe Auswahl an Getranken (Saale-Unstrut-Weine, Rotkappchen
Sekt, Frucht-Secco, diverse alkoholfreig&ti:trénke, Biere aus Fass und Flasche,
sowie Kaffee un@®Tee) im Preis ehthalten:

- -~
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Wir kénnen von guter Kiiche, aufmerksdmen Service und
zufriedenen Gasten einfach nicht genug bekommen.
Das ist wohl einer von vielen guten Griinden, warum unsere Gaste
ihre FeierTage in unserem Haus so lange in bester Erinnerung behalten.

: g FeierTage sind immer ganz besondere Tage, egal ob privat

odér geschaftlich. Wir setzen Sie dabei in den Mittelpunkt.
Lassen Sie sich vom GastGeber-Gen unserer WeinGeister
anstecken und erleben Sie uns in HochstForm.
Aus Thren Wiinschen zaubern wir ein einzigartiges Event.
Alles. AuB3er gewohnlich.

Fiir die If_leiBen FeierTage bieten wir Ihnen ein eiskalt kalkuliertes Angebot.

E% Stunde 4,00 € je Gast)
co, Weine, Bier, alkoholfreie G

al;*_eisterten Gasten!
. August 2017.




Geschichte spiirbar erleben in unserem historischen Gemauer

Der Jagerhof blickt heute auf eine tiber
560jahrige Geschichte zuriick.

David Elias Heidenreich, Marschall Michel
Ney, die Herzoge von Sachsen-Wei3enfels
und Dr. Wilhelm Harnisch sind nur einige der
geschichtspragenden Personlichkeiten.

Mit Johann S. Bach, dem wohl gro3tem deut-
schen Musiker, verbindet der Jagerhof eine
ganz besondere Geschichte.

Er schrieb die Jagdkantate eigens fiir den Ja-
gerhof. Diese erste weltliche Kantate wurde
im Beisein des gro3en Musikus im Jahr 1713

bei einem rauschenden Fest vom Herzog
Christian uraufgefiihrt.

Hier, wo zahlreiche Personlichkeiten gelebt,
gewirkt und gefeiert haben, befinden sich un-
sere Gaste in bester Gesellschaft.

Werden Sie als Gast ein Teil der Historie.

Wein- & Wildhotel Jagerhof

Hotel - Restaurant - Eventcatering - Foodartistik

Nikolaistral3e 51 - 06667 Weil3enfels - Tel. +49(0)3443/334-0
info@wild-hotel.de - www.wild-hotel.de - www.foodartistik.de






